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Capsicum annuum L.

1. Generalidades

Las primeras semillas de chile encontradas en el continente
americano fueron reportadas arqueolégicamente 5 mil afios a. C.
en México. Eso quiere decir que desde el tiempo de los mayas, la
planta original del chile cobanero crecia en la region y poco a
poco se fue expandiendo al resto del continente.

El chile cobanero procede de las plantas silvestres de Capsicum
annuum L. Esta especie de frutos es nativa y actualmente reside
principalmente en la region de México y Centro América. Fue
nombrado en honor a la ciudad de Coban, en Alta Verapaz
donde se cultiva principalmente. Otros municipios que se
encargan de su produccién son: Lanquin, Santa Maria Cahabén
y Senahd.

Actualmente es un importante producto agricola de exportacion
de Guatemala y es uno de los condimentos mas utilizados en el
pais. Uno de los usos mas comunes de esta especia es para la
preparacion del Kagk, uno de los platilos nacionales de
Guatemala, en algunas comunidades se utiliza el chile cobanero
en actividades mayas ceremoniales, una forma de preparar el
polvo de este chile es colocar el fruto entero bajo el sol para
secarlo y luego molerlo con las semillas. Cuando el chile
cobanero comienza a nacer es verde y una vez madura, es rojo.
Puede comerse crudo, como cualquier otro chile pimiento, pero
es el proceso de secarlo y tostarlo o ahumarlo en comal de lefia,
el que le da su sabor especial. Cuando se hace con lefia, es esta
la que le da el sabor intenso ahumado y le brinda un rojizo mas
fuerte.

La distribucion inadecuada de plantas en el terreno ocasiona
una ineficiente intercepcion de la luz solar sobre el dosel del
cultivo, y por tanto una disminucién en la fotosintesis, lo que
repercute en una baja produccién de semilla, El chile necesita
al menos 6 horas de luz solar directa al dia, asi que

asegurate de ubicar las plantas en un lugar soleado.

Mapa de areas aptas cultivo de Chile
cobanero

3. Requerimientos climaticos

Es una planta sensible a las temperaturas bajas de preferencia libre
de heladas. En términos generales, para esta especie el periodo del
cultivo de chile requiere una temperatura media diaria de 24 °C, por
debajo de 15 °C el desarrollo de la planta es muy reducido y cuando
la temperatura es menor a los 8 a 10 °C, las plantas detienen su
desarrollo. Por otro lado, con temperaturas superiores a los 35 °C,
la fructificacion es muy débil o nula, por problemas de polinizacion,
sobre todo si el aire es seco. La germinacion se da en un periodo
de 9 a 12 dias, entre los 20 y 30 °C. Se considera que una
condicion de 16 a 32 °C de temperatura, el crecimiento vegetativo y
reproductivo se ve favorecido, en términos generales se considera
el rango de temperaturas adecuadas para esta etapa de 21 a 30 °C,
siempre evitando temperaturas inferiores a los 18 °C condicion con

la que se iniciala detencién del crecimiento.

Areas aplas para el desarrolio del cultivo de Chile Cob 0 (Capsi )
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4. Fenologiadel cultivo

Actividad Enero Febrero Marzo Abril Mayo Junio Julio Agosto |Septiembre| Octubre | Noviembre | Diciembre

Establecimiento del cultivo:

Germinacion

Emergencia y desarrollo de
plantulas

Desarrollo vegetativo

Inicio de la floracion

Polinizaciéon

Desarrollo de frutos

Maduracién de frutos, Cosecha
Germinacion: . Inicio de la floracion:
snicia el  proceso  de Emergencia y desarrollo de «Se produce la formacion de
crecimiento cuando las semillas plantulas: flores en las axilas de las hojas.
se siembran en el suelo y las ‘Las plantulas emergen del La floracién es un evento
condiciones ambientales, como suelo y comienzan a desarrollar critico, ya que marca el
la temperatura y la humedad, hojas verdaderas. comienzo del proceso de
son adecuadas. produccién de frutos.

Desarrollo de frutos: Maduracion de frutos: Cosecha:

*Después de la polinizacion +Los chiles cobaneros maduran *La cosecha se realiza cuando
exitosa, los frutos comienzan a en un periodo que varia segun los chiles han alcanzado la
desarrollarse. En el caso del la variedad. Durante esta madurez deseada. Esto puede
chile cobanero, estos frutos se etapa, los chiles cambian de ser antes o después de que
convertiran en los color y desarrollan su sabor y cambien de color, dependiendo
caracteristicos chiles. aroma caracteristicos. del uso previsto.

Normalmente se realizan grandes plantaciones con el motivo de
comercializarlo, pero el arbusto de este fruto también puede
plantarse de forma individual y cuidarse desde un jardin

personal. El fruto regularmente mide de 1a3cm de largoy 1 a

1.5 de ancho..
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El chile cobanero constituye una de las especies horticolas con mayor importancia en la cultura de Guatemalay aunque éste sea considerado
por muchos como un condimento, ha llegado a constituir el Unico elemento agregado a la tortilla en la ingesta de grupos campesinos. Es un
producto de alto valor nutritivo importante en el pais, especialmente en el departamento de Alta Verapaz, debido a su elevada

competitividad y aceptacién internacional en paises consumidores como Estados Unidos, México, las regiones asiaticasy arabes.
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Este es un grupo de chiles que es cultivado originalmente

en la region de Alta Verapaz, entre los 200 y 500 msnm
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